CHATEAU GRAND CORBIN

GRAND CRU CLASSTE

SAINT-EMILION GRAND CRU

Surface du vignoble

28,5 hectares

Géologie

Silice sur lit d’ argiles bleues

Age moyen des vignes

40 ans

Encépagement

85% Merlot, 14% Cabernet Franc, 1% Cabernet Sauvignon

Vendanges

Manuelles avec tri des baies post égrappage

2019

A Grand Corbin, bon terroir ne saurait mentir. Le vin s'annonce avec
une robe de soirée alafois brillante et foncée, un nez encore
|égerement boisé, mais distingué, et en bouche des perceptions
fruitées, aussi savoureuses que prometteuses.

Il convient de déguster ce vin avec la prudence qui sied aun vin trés
jeune, loin de sa maturité aromatique. Maisil n’est pas besoin d’' une
longue attente pour relever dans le verre le mariage complexe de la
puissance et de lafinesse, des tanins parfaitement assagis, une méche
pul peuse bien typée Saint Emilion, et une persistance aromatique en
finale, qui signele grand cru classé.

Type de cuves

Cuves en bois ou béton

Elevage

12 mois en barriques de chéne frangais dont 40% neuves
Production totale

130 000 bouteilles

Oenol ogue consultant

Hubert de Bouard

Assemblage 2019

85% Merlot
15% Cabernet Franc

Chéateau Grand Corbin

5, Grand Corbin 33330 Saint-Emilion, France



